NAVOD - HORKOVZDUSNA FRITEZA IKOHS (BEZ POUZITi OLEJE)

VITEJTE

Dékujeme, Ze jste si vybrali nasi fritézu.

Pfed pouzitim a pro zajiSténi co nejlepsiho pouZiti si peclivé pfectéte tyto instrukce.

Zde priloZzena bezpecnostni opatteni snizuji riziko smrti, poranéni a Urazu elektrickym proudem, pokud jsou
spravné dodrZovana.

Uschovejte pfirucku na bezpe¢ném misté pro budouci pouZiti spolu s vyplnénym zdrucnim listem a
uctenkou. V pripadé potreby predejte tyto pokyny dalsimu majiteli spotrebice.

Vzdy dodrzujte zédkladni bezpecnostni opatfeni a preventivni opatieni pfi pouzivani elektrického spotfebice.
Neneseme zadnou odpovédnost za zakaznik nesplni tyto pozadavky.

BEZPECNOSTNI INSTRUKCE

Pfi pouzivani jakéhokoli elektrického spotrebice je tfeba vidy dodrzovat zakladni bezpecnostni opatreni.

¢ Jednotka mUzZe byt pouZivana pouze pro zamyslené Ucely. Vyrobce nenese odpovédnost za skody

v dlsledku nespravného pouziti nebo chybné manipulace.

¢ Nepouzivejte venku nebo pro komercni uéely. Tento spotrebic je uréen pouze pro pouziti v domacnosti.
PFi pouziti spotfebice pro komercni Gcely rusi platnost zaruky.

¢ Pred Cisténim a kdyzZ pfistroj nepouzivate, vidy jej odpojte ze zasuvky.

¢ Déti by mély byt pod dozorem, aby bylo zajisténo, Ze si se spotfebi¢em nebudou hrat

¢ Tento spotfebi¢ mohou pouZivat déti a osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi
schopnostmi nebo nedostatkem zkusenosti a znalosti, pokud jim byl poskytnut dohled nebo byly poucéeny o
pouzivani spotrebice bezpecnym zplsobem a porozumi souvisejicim nebezpecim

¢ Nikdy neponofujte kabel, zastrcku nebo hlavni télo spotiebice do vody nebo éterickych kapalin. Pokud by
spottebic spadl do vody, okamZité jej odpojte od sité a pred dalSim pouZitim nechejte spotiebic
zkontrolovat odbornikem. Mohl by zpUsobit pozar, Graz elektrickym proudem, zranéni nebo smrt.

¢ Ingredience, které chcete smazit, vidy vlozte do kosiku, aby se nedostaly do kontaktu s

topnym télesem.

¢ Nezakryvejte vstup a vystup vzduchu, kdyZ je spotiebic v provozu.

» NEPLNTE PANEV OLEJEM, PROTOZE BY MOHLO DOJIT K POZARU.

¢ Pfed zapojenim se ujistéte, Ze napéti uvedené v technické specifikaci odpovida napéti v siti

spotrebice

¢ Nezvedejte a neprovozujte spotfebic, pokud je poSkozen napajeci kabel nebo zastrcka nebo pokud je
jednotka nefunkéni.

V pfipadé poskozeni kontaktujte poprodejni servis. A poskozeny kabel nebo zastréku musi vyménit
vyhradné vyrobce nebo kvalifikovand osoba, aby nedoslo ke zranéni.

¢ Nenechavejte kabel viset pres okraj stolu nebo desky.

* NepouZivejte spottebic v blizkosti horkych povrch(, vyhnéte se blizkosti otevieného ohné a vsech typl
tepla a zdroja vzniceni.

¢ Nezapojujte ani neobsluhujte spotfebi¢ mokryma rukama.

* Spotrebic zapojujte pouze do uzemnéné zasuvky. Vidy se ujistéte, Ze je spravné zapojen.

* Nikdy nepfipojujte tento spotrebic k externimu ¢asovému spinaci, abyste predesli nebezpecénym situacim
¢ Pfi pouZzivani tohoto spotfebice se ujistéte, Ze je nad a ze vSech stran dostatek mista pro cirkulaci vzduchu
(10 cm). Nepouzivejte spotrebic, pokud se ho dotyka nebo je v blizkosti zaclon, odévu, ru¢nikd nebo jinych
hoflavych material(.

e Béhem smazZeni se pres otvory pro vystup vzduchu uvolnuje horka para. Drzte ruce a oblicej

v bezpecné vzdalenosti od pary a od otvort pro vystup vzduchu. Také budte opatrni na horkou paru a
vzduch, kdyzZ vyjimate panev ze spotrebice.

¢ Pfistupné povrchy se mohou béhem pouzivani zahrat.

¢ Pokud uvidite ze spotrebice vychazet tmavy kouf, okamzité jej odpojte. PocCkejte, aZ prestane vychazet
kout, nez vyjmete nadobu ze spotfebice.

¢ Zasobnik na peceni se pfi pouZiti ve fritéze zahreje. Pfi manipulaci s ni vidy pouzivejte chiapky.



e Fritézu umistéte na tvrdy, plochy, rovny a Zaruvzdorny povrch. Nepokladejte jej na mékky povrch, jako je
koberec. Neumistujte jej tam, kde by se mohl béhem provozu prevratit.

¢ Uvnitf nejsou zadné uZivatelsky opravitelné dily. Nepokousejte se tento vyrobek rozebirat nebo
opravovat. Prosim kontaktujte nas poprodejni servis.

¢ Nechte pfistroj cca. 30 minut, nez jej premistite nebo vycistite.

» Ujistéte se, Ze ingredience ptipravené v tomto spotiebici jsou zlatoZluté misto tmavé nebo hnédé.
Odstrarite jakékoli pFipalené jidlo. Cerstvé brambory nesmazte pti teploté nad 200° (pro minimalizaci
tvorby akrylamidu).

PRED PRVNIM POUZITIM

Odstrante ze spotfebice veskery obalovy materidl a veskeré nalepky nebo Stitky.

Kos a zasobnik dikladné vycistéte horkou vodou, trochou myciho prostifedku a neabrazivni houbou.
Ottete vnitfni a vnéjsi ¢ast spottebice vihkym hadrikem.

Jedna se o horkovzdusnou fritézu, kterd pracuje na horkém vzduchu.

Neplrite zasobnik olejem nebo tukem na smazeni.

PRIPRAVA SPOTREBICE

1. Umistéte fritézu na tvrdy, rovny, vodorovny povrch odolny vici teplu.

2. Kosik vlozte sprdvné do panve.

3. Vytdhnéte kabel z UloZného prostoru pro kabel na spodni strané spotrebice.

4. Neplnte zasobnik olejem ani jinou tekutinou.

5. Spotiebic nezakryvejte, protoZe to narusuje proudéni vzduchu a ovliviiuje vysledek horkovzdusného
smazeni

SEZNAM DILU

1. Ovladaci panel
2. Zakladna

3. Kosik

4. Rukojet kose

5. Zasobnik

6. Vystup vzduchu
7. Napajeci kabel




KONTROLNI PANEL

Tlacitko napajeni

Jakmile jsou panev a fritovaci kos spravné umistény v hlavni jednotce, rozsviti se tlacitko napajeni.
Stisknéte a podrzte tlacitko napajeni na 2 sekundy pro nastaveni (standardni) teploty na 180 °C a doby
vareni na 15 minut. Stisknéte znovu a zahdjite proces vareni.

Stisknutim a podrzenim tlacitka napajeni po dobu 2 sekund zastavite operaci/ikon. Vsechna svétla zhasnou
a ventilator pfestane fungovat.

Poznamka: Zatimco spotrebic pracuje, mlzZete pouZit tlacitko pro pozastaveni a spusténi spotrebice.

Tladitko teploty / ¢asovace
Stisknutim tohoto tlacitka vstoupite do konfigurace teploty a ¢asovace. Pomoci Sipek nastavte pozadovany
¢as a teplotu.

Ovladaci tlacitka

Pomoci Sipek miZete nastavit ¢as a teplotu.
Teplotni rozsah je 80 °C az 200 °C.

Casovy rozsah je 0 minut az 60 minut.

Indikator teploty
Indikator ¢asovace
Indikator ventilatoru

OPERATIVNI INSTRUKCE

1. Zapojte spotrebic.

2 Opatrné vytahnéte pdnev z fritézy.

3. Vlozte ingredience do kosiku.

4. Opatrné zasunte panev zpét do horkovzdusné fritézy, zarovnejte jej s télem fritézy.
5. Urcéete pozadovanou dobu pfipravy pro pfisady (viz ¢ast ,Nastaveni”).

Nikdy nepouZivejte panev bez kose
Upozornéni: Nedotykejte se panve béhem pouZiti a bezprostfedné po poufZiti, protoZe je velmi horka. Panev
drzte pouze za drzak.

6. Nastavte poZadovany cas a teplotu.

7. Nékteré ingredience vyZaduji promichani v poloviné procesu pfipravy (viz ,Nastaveni”). Zamichejte
ingredience, vytahnéte panev ze zdkladny za rukojet a jemné s ni zatfeste. Poté zasunte panev zpét do
zakladny / fritézy.

8. Kdyz uslysite pipnuti bzu¢aku, znamena to, Ze vyprsel nastaveny cas pfipravy. V tomto okamziku bude
ventilator prestante pracovat a mizete panev vytahnout ze spotiebice a poloZit ji na tepelné odolny povrch
9. Zkontrolujte, zda jsou ingredience hotové.

Pokud ingredience jesté nejsou hotové, jednoduse zasurite panev zpét do spotfebice a nastavte ¢asovac na
nékolik minut navic.

10. Chcete-li vyjmout jidlo (napt. hranolky), vytahnéte panev z horkovzdusné fritézy a polozte ji na tepelné
odolny povrch.

11. Neobracejte kosik dnem vzh(ru, kdyZ je k nému stale pripevnéna panev, protoze by se mohl
nahromadit a vytéct veskery prebytecny ole;j.

Panev a ingredience jsou horké. V zavislosti na druhu potravin ve fritéze miZe z panve unikat para.

12. Kosik vysypte do misky nebo na talir.

Tip: Chcete-li odstranit velké nebo kiehké prisady, zvednéte ptisady z kosSiku pomoci klesti.

13. Kdyz je davka surovin uvaren3, je fritéza okamzité pripravena k pripravé dalsi davky



NASTAVENI

Nasledujici tabulka vam pomlZe vybrat zakladni nastaveni pro rGzné typy ptisad

Poznamka: Méjte na paméti, Ze tato nastaveni jsou ilustrativni. Ingredience rlznych tvard a velikosti budou
vyZadovat rGizné dalsi nastaveni ¢asu a teploty.

Technologie Quick-Air okamZité ohfiva vzduch uvnitf spotfebice, kratké vytahnuti panve ze spotrebice
béhem provozu sotva narusi proces.

TIPY

¢ Mensi pfisady obvykle vyZaduji o néco kratsi dobu pfipravy nez vétsi prisady. Stejné tak vétsi mnoZstvi
jidla vyzaduje o néco delsi dobu ptipravy nez mensi mnozstvi jidla.

¢ Jemné protiepani mensich ingredienci v poloviné pfipravy optimalizuje konecny vysledek a mlze pomoci
zabranit nerovhomérné smazenému jidlu.

e Cerstvé brambory pfed smazenim lehce natiete olejem, aby byl vysledek kiupavéjsi.

¢ V horkovzdusné fritéze nepfripravujte extrémné mastné pfisady, jako jsou klobdsy.

¢ Svaciny, které Ize pfipravovat v troubé, Ize pfipravovat i v horkovzdusné fritéze

¢ Optimalni mnoZstvi pro pfipravu kifupavych chipst je 300 gramd.

e Tésto z obchodu vyzaduje kratsi dobu pfipravy nez tésto domaci.

¢ Silikonové kosicky na muffiny a silikonové vliozky mizZete do spotrebice umistit, pokud chcete upéct dort,
kolacky nebo jemné a pIlnéné ingredience.

¢ Horkovzdusnou fritézu mlzZete pouZit také k ohtivani jidla. Staci nastavit teplotu na 150 °C aZ na 10 minut.

BRAMBORY A HRANOLKY
Tenké zmrazené hranolky - MNOZSTVI (G) 200-300, CAS (MIN) 18-20, TEPLOTA (°C) 200, TREPANI Ano
Tlusté zmrazené hranolky - MNOZSTVI (G) 200-300, CAS (MIN) 20-25, TEPLOTA (°C) 200, TREPANI Ano
Zapékané brambory - MNOZSTVI (G) 300, CAS (MIN) 20-25, TEPLOTA (°C) 200, TREPANI Ano

MASO A DRUBEZ

Steak - MNOZSTVI (G) 100-300, CAS (MIN) 10-15, TEPLOTA (°C) 180

Veprové kotlety - MNOZSTVI (G) 10-15, CAS (MIN) 180, TEPLOTA (°C) 100-300
Hamburger - MNOZSTVI (G) 100-300, CAS (MIN) 10-15, TEPLOTA (°C) 180
Klobdsova rolada - MNOZSTVI (G) 100-300, CAS (MIN) 13-15, TEPLOTA (°C) 200
Palicky - MNOZSTVI (G) 100-300, CAS (MIN) 25-30, TEPLOTA (°C) 180

Kufeci prso - MNOZSTVI (G) 100-300, CAS (MIN) 15-20, TEPLOTA (°C) 180

SNACKY - EXTRA INFO: PouZijte pfipravenou troubu (pfedehratou)

Jarni zavitky - (G) 100-250, (MIN) 8-10, (°C) 200, TREPANI Ano, Poufijte pFipravenou troubu

Mrazené kufeci nugety - (G) 100-300, (MIN) 6-10, (°C) 200, TREPANI Ano, Pouzijte pfipravenou troubu
Zmrazené rybi prsty - (G) 100-250, (MIN) 6-10, (°C) 200, Pouzijte pfipravenou troubu

Svacinky z mrazeného chleba se strouhanym syrem - (G) 100-250, (MIN) 8-10, (°C) 180, PoutZijte pt. troubu
PInéna zelenina - MNOZSTVI (G) 100-250, CAS (MIN) 10, TEPLOTA (°C) 160

PECENI - EXTRA INFO: Pouzijte petici formu

Dort - MNOZSTVI (G) 250, CAS (MIN) 20-25, TEPLOTA (°C) 160, Pouzijte pecici formu

Quiche - MNOZSTVI (G) 300, CAS (MIN) 20-22, TEPLOTA (°C) 180, Poufijte petici formu
Muffiny - MNOZSTVI (G) 250, CAS (MIN) 15-18, TEPLOTA (°C) 200, Poufzijte petici formu

Sladké obéerstveni - MNOZSTVI (G) 250, CAS (MIN) 20, TEPLOTA (°C) 160, Pouzijte pecici formu

Poznamka: Pokud jste horkovzdusnou fritézu nepredehtali, pridejte 3 minuty k ¢asu pfipravy, aby se vas
spotfebi¢ mohl zahrat



CISTENI A UDRZBA

Po kazdém pouziti spotrebic vycistéte.

Panev, plech na peceni, separator, koS a vnitiek spotfebi¢e maji nepfilnavou vrstvu.

Nepouzivejte kovové kuchyriské nacini nebo abrazivni Cistici prostredky k jejich Cisténi, protoZze to muze
poskodit nepfilnavou vrstvu

1. Odpojte spotfebic a nechte jej vychladnout.
Pozndmka: Vyjméte panev, aby se horkovzdusna fritéza rychleji ochladila.

2. Otfete vnéjsi ¢ast spotrebice vihkym hadrikem.

3. Vycistéte panev, pecici plech, oddélovac a kos horkou vodou, trochou myciho prostfedku a neabrazivni
houbou. K odstranéni viech zbyvajicich zbytk( mazete pouzit odmastovaci kapalinu.

Pozndmka: Panev, pecici plech, oddélovac a kos Ize myt v mycce nadobi.

Tip: Pokud je na koSiku, pekaci nebo dné panve prilepené jidlo, naplite panev horkou vodou s prostredkem
na myti nadobi. VloZte kosik do panve a nechte je nasaknout asi 10 minut.

4. Vycistéte topné téleso Cisticim kartackem, abyste odstranili pfipadné zbytky jidla.
Pfed uloZenim fritézy odpoijte fritézu a ujistéte se, Ze jsou vSechny Casti Cisté a suché.

TECHNICKE SPECIFIKACE
Charakteristika

Napajeni: 900W

Napéti: 220-240V AC
Frekvence: 50/60 Hz

Kapacita: 1,5 |

Max. Kapacita: 300 g (hranolky)

RESEN{ PROBLEMU

PROBLEM: Horkovzdusna fritéza nepracuje.

PRICINA 1: Spottebi¢ neni zapojen do zasuvky.

RESENI 1: Zapojte spotFebi¢ do uzemnéné zasuvky.

PRICINA 2: Nenastavili jste ¢asovac.

RESENI 2: Chcete-li spotFebi¢ zapnout, pouZijte ovladaci tla&itko ¢asovale a Sipkami nastavte pozadovany
¢as pfipravy.

PROBLEM: Pfisady nejsou hotové

PRICINA 1: Je p¥ili§ mnoho jidla.

RESENI 1: Odstrarite nékteré jidlo. Smazte mensi davky Eastéji.
PRICINA 2: Nastavend teplota je pfili§ nizka.

RESENI 2: Nastavte teplotu na vyssi.

PRICINA 3: Doba piipravy je pfilis kratka.

RESENI 3: Nastavte vice ¢asu, aby se jidlo GpIné uvafilo.

PROBLEM: Ingredience jsou smaZené nerovnomérné.
PRICINA: Ur¢ité druhy pfisad je potieba promichat v pilce doby pfipravy
RESENI: Vyjméte panev z hlavniho téla a v poloviné pfipravy jemné protiepejte

PROBLEM: Smazené obcerstveni neni kiupavé.
PRICINA: Svaciny byly uréeny pro tradiéni fritézu.
RESENI: Pouiijte svacinky do trouby nebo ingredience lehce obalte v néjakém oleji pro kiupavéjsi vysledek.



PROBLEM: Panev se nevejde do ko%e

PRICINA 1: PFili§ mnoho potravin ve fritovacim kosi.

RESENI 1: Odstrarite né&jaké jidlo. Mensi davky se smazi rovnomérnéji.
PRICINA 2: Fritovaci ko neni umistén spravné.

RESENI 2: Zatlaéte ko% dol(i do panve, dokud nezaklapne.

PROBLEM: Ze spotfebice vychazi bily kout.

PRICINA 1: Pfipravujete mastné ingredience.

RESENI 1: Kdy? ve vzduchové fritéze smazite mastné suroviny, do panve vytece velké mnoistvi oleje a
produkuje bily kouf. Panev se mlze zahfivat vice nez obvykle. Toto nema vliv na vykon nebo konecny
vysledek.

PRICINA 2: Je tam mastnota z pfedchoziho smazeni.

RESENI 2: Ujistéte se, Ze jste panev po kazdém pouZiti Fadné vyistili.

PROBLEM: Cerstvé hranolky se smazi nerovhomérné.
PRICINA: Hranolky jste pted jejich smazenim Fadné nepromachl.
RESENI: Hranolky fadné propldchnéte, abyste odstranili véechen $krob z venku.

PROBLEM: Cerstvé chipsy nejsou kiupavé, kdyz jsou vyndany z fritézy.
PRICINA: KFupavost hranolkl zaleZi na mnoistvi oleje a vody v hranolkach.
RESENI: Pro kiupavéjsi vysledek brambory nakrdjime na mensi kousky a pfiddme trochu oleje.

V souladu se smérnicemi 2012/19/EU a 2015/6/EU o omezeni pouZivéni nebezpeénych Idtek v elektrickém a elektronickém zarizeni a také jejich
likvidaci odpadu. Symbol s preskrtnutou popelnici zobrazeny na obalu znamend, Ze by vyrobek na konci své Zivotnosti mél byt shromaZdovdn jako
oddéleny odpad, proto vsechny vyrobky, které dosdhly konce své Zivotnosti musi byt poskytnuty stiediskim pro likvidaci odpadu specializovanym na
oddeéleny sbér elektroodpadu, popf. vrdceno pfi ndkupu nového podobného zafizeni, na zdkladé jednoho za jednoho. Pfiméreny separovany sbér pro

ndsledné spusténi zarizeni odeslaného k recyklaci, oSetfeni a likvidaci zptisobem Setrnym k Zivotnimu prostredi pfispivd pfedchdzi moznym

negativnim vlivam na Zivotni prostredi a zdravi a optimalizuje recyklaci a opétovné pouZiti soucdsti tvoficich pristroj. ZneuZivani produktu uZivatelem

zahrnuje uplatnéni sprdavnich sankci podle zdkond.



